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Reiseprogramm Kochreise ins Wallis vom 27.09.-29.09.2012 

 

Donnerstag 27.09.2012 Besammlung im Hotel Conti  ab 7.30 Uhr Abfahrt 

Car 8.00 Uhr 

*** 

 

 

 

Ca. 11.00 Uhr Ankunft bei Simon Maye & Fils Chamoson für eine Weindegu 

Cave Simon Maye & Fils, Collombey 3, CH-1955 St-Pierre-de-Clages  

 Tél : +41 (0)27 306 41 81  

*** 
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Restaurant "Chez Madame"  

Joseph Lalue  

1955 Chamoson 

078 767 93 82 

13.00 Uhr Mittagessen bei «  Chez Madame » 14 Punkte 

*** 

Abfahrt um 15.00 zum  

Hotel Terminus 

Rue du Bourg 1  

3960 Sierre  

Schweiz 

Telefon: +4127 455 13 51 

Zimmerbezug 
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16.30 Uhr Ankunft Adrian Mathier Salgesch  

Besichtigung Weinberg mit anschliessender Weindegu und Nachtessen 

Ab 20.00 Uhr Rückfahrt nach Sierre, danach den Rest des Abends zur 

freien Verfügung 

Tipps: 

Café Helvetia, Buffet de la Gare 

*** 

Freitag 28.09.2012 

10.00 Uhr Abfahrt nach Sion mit kurzem Fussmarsch zur   

Casane La Guérite Brûlefer mit anschliessendem Mittagessen mit  

Walliser- Spezialitäten 

Tel: 079 246 56 59 

http://www.mathier.com/typo3temp/pics/913bc1427c.jpg
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13.30 Abfahrt nach Sion individuelle Besichtigung der Altstadt 

*** 

16.30 Uhr Rückfahrt zum Hotel Terminus 

 

 

18.30 Uhr Besammlung in der Bar des Hotel Terminus zum Highlight der 

Abends 

Essen bei Didier De Courten 

 

http://www.hotel-terminus.ch/images/stories/illustrationsPages/leChef.jpg
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CV in Kürze 

 Geboren in Siders 1968. 

 Lehre bei Herrn Oggier, in demselben Terminus, das er heute zum Leuchten 

bringt. 

 Bildet sich in verschiedenen Restaurants weiter, insbesondere im Pont de Brent 

von Gérard Rabaey. 

 Eröffnet 1994 sein erstes Restaurant La Côte in Corin. 

 Der Guide Michelin ehrt ihn mit dem ersten Stern im Jahr 1996. 

 Ab 1997 ist er Mitglied der Grandes Tables de Suisse. 

 Ausgezeichnet mit einem zweiten Stern durch den Guide Michelin im Jahr 1998. 

 2005, Übernahme des Hotels Terminus in Siders. Ein Jahr später wird er in den 

geschlossenen Klub der Trois Toques aufgenommen und erhält 19 Punkte im 

Gault&Millau. 

 2008 wird er Mitglied der Grandes Tables du Monde. 

 «Empreintes». Das ist der Titel seines ersten Rezeptbuchs, das im Oktober 

2009 beim Verlag Favre erschienen ist. 

 

 

Samstag 29.09.2012  

10.00 Uhr Abfahrt nach Cully ins Restaurant La Gare 15 Punkte 

Place de la Gare 2 

1096 Cully 

Tel. 021 799 21 24 

Ab ca. 14.30 Uhr Rückreise nach Dietikon ins Conti  

Ankunft ca. 17.30 

 

 

http://www.grandestables.ch/
http://www.lesgrandestablesdumonde.com/
http://www.hotel-terminus.ch/de/shop/das-buch-lempreintesr.html

